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Rostfreie
MaschinenstellfiiBe
Die vor Verschmutzung perfekt

geschiitzten und korrosionsfrei- -

en neuen Teknoclean-Edelstahl-
Maschinenstellfiife von Martin

Leveling, Vertrieb Hadi GmbH
aus Groflerlach, erfiillen dank -

NSF-  (National Sanitation

Foundation) und USDA-Zertifi- -

zierung (United States Depart-
ment of Agriculture) sowie

| ——

FDA-Konformitit die wichtigs- e
ten Hygiene-Vorschriften fiir m——————— e
Maschinen und Anlagen in der —————————————— — e — e
Fleisch- und Gefliigelverarbei-
tung sowie fiiral-
le anderen Le-
bensmittel verar-
beitenden Indus-
trien. Konstruk-
tiv sichert eine
Edelstahl-Ab-
deckhiilse mit O-
Ring-Dichtung
das Nivellierge-
winde vor Verunreinigung selbst c——————
bei Hochdruckreinigung. Eine e
zusitzliche Justierung dieses e ——————————
Schutzes ist nicht erforderlich, Crr T ———————
so dass undichte Stellen durch
falsche Handhabung ausge- ————————
schlossen sind. Neu ist bei den ee————————
Teknoclean-Edelstahl-Maschi-
nenstellfiifen (speziell bei Mo-
dell 15812/V), dass eine Gummi- =
dichtung (EDPM) auchden Spalt m———
zwischen Spindel und Fuf3platte — :
schiitzt, der zum Ausgleich von -
Unebenheiten bis 10° dient.
Ebenso neu ist die Gummierung
der optionalen Befestigungsboh-
rungen in der FufSplatte zur Bo-
denfixierung der Anlage. Die |
einvulkanisierte Gumminunter-
lage aus NBR 80 Shore (Nitril-
butylkautschuk mit dem Hirte- -
grad von 80 Shore) sorgt zusiitz- =
lich fiir die Abdichtung zwischen
Bodenund Fufplatte und dimpft e
gleichzeitig Vibrationen. DieTe- e
knoclean-Serieist fiir eine Belas- =
tung von 7000 bis 200000 Fm——
Newton ausgelegt. Kundenbe- c———eeeeee e
zogen werden Teller-Durchmes- = === ————
ser von 80 bis 160 mm in ver-
schiedenen Oberflichenvarian- ————
ten geliefert. L — =L ==
@ www.hadi.de
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